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EMPAER-MT

ESTADO DO MATO GROSSO i
EMPRESA MATO-GROSSENSE DE PESQUISA, ASSISTENCIA E EXTENSAO RURAL

ANEXO Il EDITAL DE ABERTURA N° 001/2014-SAD/EMPAERI/MT
DOS CONTEUDOS PROGRAMATICOS
RETIFICADO

COMUNS AOS EMPREGOS DE NiVEL MEDIO E TECNICO

Lingua Portuguesa:1. Andlise e interpretacdo de texto (compreenséo geral do texto; ponto de vista ou idéia central defendida pelo
autor; argumentacéo; elementos de coesao; inferéncias; estrutura e organizagdo do texto e dos paragrafos). 2. Tipologia e géneros
textuais. 3. Figuras de linguagem. 4. Emprego dos pronomes demonstrativos. 5. Rela¢cdes semanticas estabelecidas entre oracdes,
periodos ou paragrafos (oposi¢do/contraste, conclusédo, concessao, causalidade, adicdo, alternancia etc.). 6. Relagdes de sinonimia
e de antonimia. 7. Sintaxe da oragdo (periodo simples; termos fundamentais e acessorios da oracao; tipos de predicado) e do
periodo (periodo composto por coordenacéo e por subordinagdo). 8. Fungdes do que e do se. 9. Emprego do acento grave. 10.
Emprego dos sinais de pontuag¢d@o e suas fungdes no texto. 11. Ortografia. 12. Concordancias verbal e nominal. 13. Regéncias
verbal e nominal. 14. Emprego de tempos e modos verbais. 15. Formagéo de tempos compostos dos verbos. 16. Locucdes verbais
(perifrases verbais); 17. Sintaxe de colocagao pronominal. 18. Paralelismo sintatico e paralelismo semantico.

Nocdes de Informatica: 1. Conceitos e modos de utilizagdo de aplicativos para edicdo de textos, planilhas e apresenta¢es: ambiente
Microsoft Office, BR Office. 2. Sistemas operacionais: Windows. 3. Conceitos bésicos e modos de utilizagdo de tecnologias, ferramentas,
aplicativos e procedimentos associados a Internet e intranet. 4. Conceitos de organizacéo e de gerenciamento de informagdes, arquivos,

pastas e programas. 5. Certificac&o e assinatura digital. 6. Seguranca da Informagao.

Conhecimentos Gerais e Atualidades: 1. No¢Ges gerais sobre a vida econdmica, social, politica, tecnoldgica, relacdes exteriores,
seguranca e ecologia com as diversas areas correlatas do conhecimento juntamente com suas vinculacdes histdrico-geogréficas em nivel
nacional e internacional. 2. Descobertas e inovagdes cientificas na atualidade e seus respectivos impactos na sociedade contemporanea.
3. Desenvolvimento urbano e rural brasileiro. 4. Cultura e sociedade brasileira: artes, arquitetura, cinema, jornais, esporte, revistas,
televisdo, musica e teatro. 5. Histdria, Cultura, Turismo e Geografia do Estado do Mato Grosso. 6. Principios da Etica e da Filosofia.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS NiVEL MEDIO

EMPREGO 201.1 a 201.5: ASSISTENTE ADMINISTRATIVO

Conhecimentos Especificos: 1. Nog¢Ges de Direito Administrativo: Atos Administrativos, 2. Contratos Administrativos, Bens Publicos,
Servigos Publicos, Licitagdo, Processo Administrativo Disciplinar e Responsabilidade do Agente Publico. 3. Noc¢des de Protocolo e Arquivo:
organizac¢do, métodos de arquivamento. 4. Nocdes de Administracdo de Recursos Materiais: introducdo a Administragdo de Material;
conceituacdo de Material e Patrimdnio; as compras nas organizacGes. 5. No¢Ges de Administragcdo Orcamentaria e Financeira. 6. Nog¢Oes
de Atendimento a Pessoas: Etiqueta organizacional: ética, comportamento, aparéncia, cuidados no atendimento pessoal e telefénico. 7.
Redacéo Oficial: Caracteristicas e normas da Correspondéncia Oficial (formas de cortesia, formas e expressfes de tratamento, vocativos,
emprego dos pronomes de tratamento e enderecamento); O Padrdo Oficio; Caracteristicas e definicdes dos Atos Oficiais (alvara, ata,
certiddo, circular, comunicado, decreto, edital, memorando, oficio, portaria e requerimento). 8. Relacionamento interpessoal.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS NIiVEL TECNICO

EMPREGO 301.1 a 301.9: EXTENSIONISTA RURAL I | - TECNICO EM AGROPECUARIA OU TECNICO AGRICOLA

Conhecimentos Especificos: 1. Culturas: 1.1. Arroz; feijao, milho, café, cana-de-agucar, mandioca e seringueira. 1.2. Preparo do
solo: desmatamento, destoca, limpeza do solo, coleta de amostra de solo, aracdo e gradagem. 1.3. Plantio: cultivares,
espagamento, densidade, épocas, viveiros, plantio direto, calagem, adubagdo quimica e organica e adubacao verde. 1.4. Tratos
Culturais: capinas, herbicidas, inseticidas, fungicidas, manejo de pragas e rotacéo de culturas. 1.5. Colheita: colheita, classificacéo,
secagem, armazenagem e comercializagdo. 2. Olericultura (Batata, tomate, cenoura, alface, jil6, pimentdo, pepino, repolho.) 2.1.
Escolha do terreno. 2.2. Preparo do solo: aragdo, gradagem, coleta de amostra de solo, sementeira e canteiros. 2.3. Producdo de
mudas. 2.4. Plantio: espécies, variedades, épocas, ciclo, espacamento, densidade, adubacao organica e quimica, adubacao verde,
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calagem e transplantio. 2.5.Tratos culturais: tratamento fitossanitario, desbaste, desdobra, estaqueamento, amarragdo, amontoa e
adubacdo de cobertura. 2.6. Colheita, classificagdo e acondicionamento/padronizagdo. 2.7. Conservagdo pos-colheita. 3.
Fruticultura (Abacaxi, Banana, Citros, Caju, Coco e Manga). 3.1. Aspectos gerais do produto. 3.2. Planejamento do pomar escolha
do local, clima, solo, espécies / variedades, escolha do terreno, preparo e conservacéo do solo, marcagdo do pomar, preparo das
covas e plantio. 3.3. Produgéo de mudas: propagacéo assexuada e sexuada, escolha do porta enxerto, sele¢do de plantas matrizes,
dorméncia, conservacdo de sementes / estacas, sementeira, viveiro, formacdo de mudas, métodos de propagacdo (enxertia,
estaquia, micropropagacao, etc.), legislacdo para producéo e comercializagdo. 3.4. Conducédo do pomar: capinas, podas, desbrotas,
estaqueamento adubacgdo verde, culturas intercalares. 3.5. Fertilidade: nutrientes (requerimento e caréncia). Analise do solo,
amostragem e interpretacdo. Recomendagcfes de calagem e adubacdo. 3.6. Irrigagdo: métodos de irrigacdo (vantagens e
desvantagens). 3.7. Colheita e pds-colheita: equipamentos utilizados, época de colheita, tratamento pds-colheita, preparo do fruto,
maturacéo controlada e armazenamento. 3.8. Classificacdo e embalagem: normas de classificagdo, equipamentos e embalagens. 4.
Bovinocultura de Leite e de Corte. 4.1. Nutrigdo: exigéncias nutricionais, valor nutritivo dos alimentos, balanceamento de ragdo e
minerais. 4.2. Pastagem: formacao e recuperagdo de pastagem, utilizacdo e manejo de pastagem. 4.3. Producgdo, conservagéo e
utilizacdo de plantas forrageiras: capineira e canavial, silagem- (capim, milho e sorgo), feno e fenacdo. 4.4. Criacdo de bezerros
(macho e fémea): cuidados com vaca gestante e manejo mae/cri sistema de aleitamento, desmama precoce, alimentacéo e
instalacGes. 4.5. Manejo reprodutivo: avaliagdo da eficiéncia reprodutiva, fatores que afetam eficiéncia reprodutiva, nutricdo no pré e
pos-parto. 5. Apicultura. 5.1. Manejo do apiario. 6. Avicultura de Corte e Postura. 6.1. Alimentacdo, nutricdo e manejo. 7.
Suinocultura. 7.1. Alimentagéo, nutricdo e manejo. 8. Meio Ambiente. 8.1. Legislacdo Ambiental: legislacao estadual e federal: uso
de Agua Publica para fins agropecuarios, areas de preservacdo permanente, area de reserva legal, licenciamento ambiental para
atividades agricolas, legislacdo para uso de agrotoxicos. 8.2. Impactos Ambientais / Poluigdo: poluigdo e conservagdo dos recursos
natural tratamentos e destinacédo final de efluentes agropecuarios. 9. Organizacéo e Metodologia. 9.1. Pequena Producéo: conceito
e organizagdo. 9.2. Comunidade rural, grupos, lideranca. 9.3. Processo de Organizacdo: conhecimento da realidade, andlise de
oportunidade, organizacdo da agdo, execucdo, avaliagdo e reprogramacdo. 9.4. Acdo Comunitaria. 9.5. Comunicagdo rural,
Métodos e meios de Extensdo Rural, Histéria da extensdo rural brasileira. 9.6. O método da problematizacdo ou do didlogo
problematizador. 9.7. Os principios do aprender e apreender. 10. Desenvolvimento Sustentavel. 10.1. Desenvolvimento Rural
Sustentavel. 10.2. Sustentabilidade. 10.3. Desenvolvimento Local. 10.4. Desenvolvimento Comunitario. 10.5. Organizagdo da
Producgdo Familiar. 11. Crédito Rural: Objetivos; linhas de crédito (PRONAF, “Mais Alimentos”, FCO, etc.); custeio e investimento;

destinacgao; utilizagdo; assisténcia técnica; exigéncias para obtengdo de crédito rural para agricultura familiar, etc.

EMPREGO 302.1: TECNICO DE LABORATORIO - TECNICO EM LABORATORIO OU TECNICO EM QUIMICA

Conhecimentos Especificos: Classificacdo periddica dos elementos; Propriedades e ligacdes quimicas. Oxidos, Hidroxidos,
Acidos e Sais. Representacéo de reacdes por meio de equacdes quimicas. Evidéncias de reacdo. Balanceamento de equacoes.
FungBes Orgénicas. Classificagdo. Notacdo e nomenclatura. Propriedades fisicas. Propriedades quimicas. Soluges. Conceito e
classificacdo. Solubilidade. Modos de se expressar a concentracdo de solugdes: concentracdo percentual, concentracdo em partes
por milhdo, concentracdo partes por bilhdo, concentracdo mol/L. Diluicdo de solugdes. Mistura de solugfes. Analise Volumétrica.
Fundamentos da Analise Volumétrica. Solucao Padrédo — Padrao Primario. Preparo de solu¢des para analises volumétricas. Métodos
de titulagdo. Volumetria de neutralizacdo. Volumetria de precipitagcdo. Volumetria de complexag¢do. Volumetria de Oxi-reducao.
Expresséo de resultados de andlises. Normas Gerais de Seguran¢a em Laboratérios Quimicos Riscos Quimicos e Fisicos. Primeiros
Socorros. Sinalizacdo de Seguranca. Equipamentos de Protecéo Individual. Armazenagem de produtos quimicos Compatibilidade
de Produtos Quimicos. Rotulagem de seguranga. Compras e estoque. Reagentes utilizados em laboratdrios de andlises quimicas:
Agua destilada e deionizada. Reagentes de grau analitico. Reagentes de grau comercial. Reconhecimento de equipamentos e
instrumentos de laboratérios quimicos destinados a analise de solos, fitopatoldgico, entomoldgico, nutricdo animal e vegetal
Utilizacdo e Lavagem de Vidrarias. Técnicas basicas de laboratdrio: Utilizacdo de Balancas — Medidas de Massa. Utilizagédo de
Instrumentos Volumétricos — Medidas de Volume. Utilizacdo de Equipamentos de Uso Comum em Laboratérios. Transferéncia de

Sdlidos e Liquidos. Principais Métodos de Fracionamento de Mistura.

COMUNS AOS EMPREGOS DE NIVEL SUPERIOR

Lingua Portuguesa: 1. Analise e interpretagdo de texto (compreensao geral do texto; ponto de vista ou ideia central defendida pelo
autor; argumentacéo; elementos de coeséo; inferéncias; estrutura e organizagéo do texto e dos paragrafos). 2. Tipologia e géneros

textuais. 3. Figuras de linguagem. 4. Emprego dos pronomes demonstrativos. 5. RelagBes semanticas estabelecidas entre oragées,
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periodos ou paragrafos (oposigéo/contraste, conclusédo, concessao, causalidade, adi¢do, alternancia etc.). 6. Relagdes de sinonimia
e de antonimia. 7. Sintaxe da oracdo (periodo simples; termos fundamentais e acessoérios da oracgdo; tipos de predicado) e do
periodo (periodo composto por coordenacéo e por subordinacéo). 8. Func¢es do que e do se. 9. Emprego do acento grave. 10.
Emprego dos sinais de pontuag&o e suas fun¢des no texto. 11. Ortografia. 12. Concordancias verbal e nominal. 13. Regéncias
verbal e nominal. 14. Emprego de tempos e modos verbais. 15. Formacéo de tempos compostos dos verbos. 16. Locugdes verbais

(perifrases verbais); 17. Sintaxe de colocagéo pronominal.

Nocdes de Informatica: 1. Conceitos e modos de utilizagao de aplicativos para edigdo de textos, planilhas e apresenta¢des: ambiente
Microsoft Office, BR Office. 2. Sistemas operacionais: Windows. 3. Conceitos basicos e modos de utilizagdo de tecnologias, ferramentas,
aplicativos e procedimentos associados a Internet e intranet. 4. Conceitos de organizacéo e de gerenciamento de informacgdes, arquivos,

pastas e programas. 5. Certificaco e assinatura digital. 6. Seguranca da Informac&o.

Conhecimentos Gerais e Atualidades: 1. Nogdes gerais sobre a vida econdmica, social, politica, tecnoldgica, relagdes exteriores,
seguranca e ecologia com as diversas areas correlatas do conhecimento juntamente com suas vinculagées historico-geograficas em nivel
nacional e internacional. 2. Descobertas e inovacGes cientificas na atualidade e seus respectivos impactos na sociedade contemporanea.
3. Desenvolvimento urbano e rural brasileiro. 4. Cultura e sociedade brasileira: artes, arquitetura, cinema, jornais, esporte, revistas,

televis&o, musica e teatro. 5. Histdria, Cultura, Turismo e Geografia do Estado do Mato Grosso. 6. Principios da Etica e da Filosofia.

‘ CONHECIMENTOS ESPECIFICOS NIVEL SUPERIOR

‘ EMPREGO 401.1: EXTENSIONISTA RURAL | - BIOLOGIA

Conhecimentos Especificos: Introducéo a Biologia: conceitos basicos, histdrico da disciplina no Brasil e principais divisdes. Origem da
vida: principais teorias, diferentes concep¢fes do fendmeno vida em diferentes contextos historicos. Niveis de organizag@o dos seres
vivos. Estrutura e funcéo dos principais componentes celulares: membrana, citoplasma, organelas e ndcleo. Mitose, meiose e reproducéo
sexuada. Fotossintese e respiracao celular. Formas de transmisséo das caracteristicas hereditarias e o papel do ambiente. Estratégias de
adaptacao e sobrevivéncia dos seres vivos ao longo do processo evolutivo. Diversidade dos seres vivos, sistemas de classificagao. Virus,
Bactérias e Protozoarios: aspectos gerais, morfologia e doengas causadas. Algas e Fungos: aspectos morfolégicos, fisiologicos e
importancia ecoldgica. Anatomia e fisiologia comparada dos grandes grupos animais e vegetais. Ecologia de populag6es, comunidades e
ecossistemas. Educacéo ambiental e movimentos sociais na construgdo da cidadania ecoldgica do individuo. Crise ambiental, educacéo e

cidadania.

EMPREGO 402.1 a 402.2: EXTENSIONISTA RURAL | - ENGENHARIA AGRICOLA

Conhecimentos Especificos: 1. Administracdo agricola. 1.1. Organizacdo e operacéo das atividades agricolas. 1.2. Planejamento e
desenvolvimento das atividades agricolas. 2. Edafologia. 2.1. Génese, morfologia e classificagcdo de solos. 2.2. Capacidade de uso e
conservacao de solos. 2.3. Fertilidade de solos, fertilizantes e corretivos. 2.4. Microbiologia de solos. 3. Fitotecnia e ecologia agricola. 3.1.
Agrometeorologia. 3.2. Recursos naturais renovaveis. 3.3. Culturas: anuais e perenes (Arroz; feijdo, milho, café, cana-de-acucar,
mandioca e seringueira). 3.4. Olericultura (Batata, tomate, cenoura, alface, jil6, pimentdo, pepino, repolho.). 3.5. Fruticultura
(Abacaxi, Banana, Citros, Caju, Coco e Manga). 3.6. Silvicultura. 3.7. Desenvolvimento agricola sustentavel. 3.8. Sistemas
agrossilvopastoris. 3.9. Tecnologia de sementes. 4. Fitossanidade. 4.1. Fitopatologia. 4.2. Entomologia agricola. 4.3. Ciéncia de
plantas daninhas. 4.4. Manejo integrado de doencas, pragas e plantas daninhas. 5. Mecanizacéo agricola. 5.1. Maquinas e implementos
agricolas. 5.2. Implementos para tracéo animal. 6. Manejo da agua. 6.1. Hidrologia e hidraulica aplicadas a agricultura. 6.2. Irrigacdo
e drenagem para fins agricolas. 7. Geoprocessamento. 8. Geoposicionamento. 9. Cartografia. 10. Construcdes e energia rural. 10.1.
Construgbes rurais e suas instalagdes complementares. 10.2. Fontes de energia nas atividades agropecuarias. 11. Sociologia e

desenvolvimento rural. 12. Topografia — levantamentos planialtimétricos.

EMPREGO 403.1 a 403.9: EXTENSIONISTA RURAL | - ENGENHARIA AGRONOMICA

Conhecimentos Especificos: 1. Administracéo agricola. 1.1. Organizacao e operacéo das atividades agricolas. 1.2. Planejamento e
desenvolvimento das atividades agricolas. 2. Edafologia. 2.1. Génese, morfologia e classificacdo de solos. 2.2. Capacidade de uso e
conservacdo de solos. 2.3. Fertilidade de solos, fertilizantes e corretivos. 2.4. Microbiologia de solos. 3. Fitotecnia e ecologia agricola.
3.1. Agrometeorologia. 3.2. Recursos naturais renovaveis. 3.3. Culturas: anuais e perenes (Arroz; feijdo, milho, café, cana-de-agucar,
mandioca e seringueira). 3.4. Olericultura (Batata, tomate, cenoura, alface, jil6, pimentdo, pepino, repolho.). 3.5. Fruticultura
(Abacaxi, Banana, Citros, Caju, Coco e Manga). 3.6. Silvicultura. 3.7. Desenvolvimento agricola sustentado. 3.8. Sistemas
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agrossilvopastoris.  3.9. Tecnologia de sementes. 4. Fitossanidade. 4.1 Fitopatologia. 4.2. Entomologia agricola. 4.3. Ciéncia de
plantas daninhas. 4.4. Manejo integrado de doencas, pragas e plantas daninhas. 5. Mecanizac¢éo agricola. 5.1. Maquinas e implementos
agricolas. 5.2. Implementos para tragdo animal. 6. Manejo da agua. 6.1. Hidrologia e hidraulica aplicadas a agricultura. 6.2. Irrigacéo e
drenagem para fins agricolas. 7. Geoprocessamento. 8. Geoposicionamento. 9. Cartografia. 10. ConstrucGes e energia rural. 10.1.
Construgbes rurais e suas instalagdes complementares. 10.2. Fontes de energia nas atividades agropecuarias. 11. Sociologia e
desenvolvimento rural. 11.1. Economia e crédito rural. 11.2. Comunicacédo rural, Métodos e meios de Extensdo Rural, Historia da
extensdo rural brasileira. 12. Zootecnia. 12.1. Agrostologia. 12.2. Produgdo animal. 12.3. Nutricdo animal. 13. Tecnologia de alimentos.
13.1. Transformagéo de alimentos. 13.2. Conservagéo de alimentos. 13.3. Secagem, beneficiamento, armazenamento e comercializa¢éo

de sementes e grdos. 14. Topografia — levantamentos planialtimétricos.

EMPREGO 404.1 a 404.4: EXTENSIONISTA RURAL | - ENGENHARIA FLORESTAL

Conhecimentos Especificos: 1. Ecologia florestal: caracterizagdo ambiental, ecossistemas marginais, sucessao ecoldgica, analise de
vegetacao, recuperagao de areas degradadas. 2. Mecanizagao e exploracéo florestal: equipamentos de exploragéo florestal, exploragéo
de baixo impacto, planejamento da exploracéo, estradas e ramais de exploragao, elaboracdo de projetos técnicos de exploragao florestal.
3. Protecéo florestal: incéndios — causas, efeitos e prevencdo; combate a incéndios florestais, técnicas de conservacdo do solo, manejo
em solos de varzea e terra firme para fins conservacionistas, erosao, praticas conservacionistas. 4. Inventério florestal: planejamento de
inventarios florestais. 5. Implantacéo, condugdo e manejo de povoamentos florestais: sementes e viveiros florestais; plantio — preparo de
area, espacamento, adubacdo, desbaste, limpeza, desrama; ordenamento florestal — rotagéo, cortes e planejamento de desbastes. 6.
Silvicultura tropical: classificagdo dos sistemas silviculturais, tratamentos silviculturais aplicados a regeneragao natural, planejamento da
regeneracdo de povoamentos florestais. 7. Sistemas agroflorestais: tipos de sistemas, espécies recomendadas para sistemas
agroflorestais, utilizagéo de culturas intercalares como base do sistema, importancia para a pequena propriedade. 8. Manejo de florestas
tropicais: estagio atual do manejo florestal, principios basicos do manejo de florestas tropicais, estudo de diversidade, utilizacdo das
florestas secundarias, as normas e regulamentos dos planos de manejo. 9. Politica e legislacdo agraria: aspectos socioeconémicos e
ambientais, politicas e administraco publica de ambiente, politica de desenvolvimento florestal, instrumentos para gestdo ambiental,
zoneamento ambiental, avaliacdo de impacto ambiental. 10. Elaboracdo e avaliacdo de projetos: selecdo de projetos para investimento,
elaboracéo e contetido béasico de projetos, projetos de florestamento e(ou) reflorestamento, analise de projetos — projetos de estudos

ambientais. 11. Comunicagéo rural, Métodos e meios de Extensdo Rural, Histéria da extensao rural brasileira.

EMPREGO 405.1 a 405.9: EXTENSIONISTA RURAL | - MEDICINA VETERINARIA

Conhecimentos Especificos: 1. Anatomia, fisiologia e patologia dos animais domésticos (pequenos, médios e grandes) de interesse na
producéo de alimentos para a agricultura familiar. 2. Sanidade animal. 2.1. Diagnostico, prevencgao e controle. 2.2. Doengas de notificacéo
obrigatdria. 3. Conhecimentos basicos de epidemiologia; analise de risco; bioestatistica. 4. Desenvolvimento de programas sanitarios. 5.
Inspecéo industrial e sanitaria de produtos de origem animal: boas préticas de fabricacéo e andlise de perigos e pontos criticos de controle
(APPCC). 6. Métodos de amostragem e analise. 7.1. Produtos de origem animal. 7.2. Produtos para alimentagdo animal. 8. Orientacéo
de uso de produtos de uso veterindrio. 8.1. Soros, vacinas e antigenos (biolégicos). 8.2. Antimicrobianos, antiparasitarios e
quimioterapicos. 8.3. Controle da producéo de soros, vacinas e antigenos para salmonelose, micoplasmose, newcastle, brucelose, raiva,
peste suina e febre aftosa. 8.4. Ensaios de seguranca (inocuidade, esterilidade e eficiéncia) para produtos injetaveis. 9. Andlises
microbiolégicas em produtos de origem animal e de alimentos para animais. 9.1. Analise fisico-quimica de produtos de origem animal e de
alimentos para animais. 9.1.2. Cromatografia liquida de alta eficiéncia para andlise de corantes e vitaminas em leite. 9.1.3. Absorcéo
atébmica. 10. NogGes basicas de biosseguranca. 11. Higiene de alimentos — zoonoses. 11.1. Doencgas transmitidas por alimentos. 11.2.
Identidade e qualidade de alimentos. 12. Legislagao federal — Defesa Sanitaria Animal. 12.2. Alimentos para animais. 12. 3. Programas

sanitarios basicos. 12.4. Comunicagéo rural, Métodos e meios de Extensao Rural, Histdria da extensao rural brasileira.

EMPREGO 406.1 a 406.2: EXTENSIONISTA RURAL | - TURISMO

Conhecimentos Especificos: 1. Conceituacédo e organizacéo. 2. Dimensé&o dinamica do Turismo. 3. Andlise estrutural do Turismo. 4.
Metodologia de pesquisa em Turismo. 5. Elementos histéricos do Turismo. 6. Legislagdo sobre o Turismo. 7. Andlise macroecondmica do
Turismo. 8. Sociologia do Lazer com enfoque no turismo rural. 9. Hotelaria e Pousadas no meio rural. 10. Turismo, meio ambiente e
patriménio cultural. 11. Fundamentos geogréaficos do Turismo. 12. Sistema de transportes. 13. Turismo, bens culturais e elementos de
museologia. 14. Marketing em Turismo Rural. 15. Turismo e cultura popular. 16. Elementos de estatistica no Turismo. 17. Teorometria. 18.

Técnica publicitaria. 19. Técnicas de relages publicas e eventos em Turismo. 20. Planejamento e organizacdo do Turismo Rural. 21.
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Comunicagéo rural, Métodos e meios de Extensao Rural, Histdria da extensao rural brasileira.

EMPREGO 407.1 a 407.2: EXTENSIONISTA RURAL | - ZOOTECNIA

Conhecimentos Especificos: 1. Legislacdo federal sobre fiscalizagdo de produtos destinados a alimentagdo animal. 2. Legislacdo
federal sobre melhoramento animal. 3. Nutricdo animal. 3.1. Nutricdo de monogastricos. 3.2. Nutricdo de ruminantes. 4. Plantas forrageiras
e pastagens. 5. Melhoramento animal. 6. Influéncia do ambiente na produgdo animal. 7. Métodos de amostragem e andlise de produtos
destinados a alimentacéo animal. 8. Andlises microbioldgicas e fisico-quimicas de produtos destinados a alimentagdo animal. 9. Nogdes
basicas de biosseguranga. 10. Conhecimentos basicos sobre organismos internacionais e blocos econdmicos regionais (OMC, FAO,
OMS, CIPP, Codex Alimentarius, COSAVE, UE e MERCOSUL). 11. Nog¢8es basicas sobre normas e procedimentos operacionais em
vigilancia agropecuaria, com foco na comercializagéo de produtos destinados a alimentagdo animal. 12. Comunicagéo rural, Métodos e

meios de Extensdo Rural, Histéria da extensdo rural brasileira.

EMPREGO 408.1 a 408.6: EXTENSIONISTA SOCIAL | - ECONOMIA DOMESTICA, NUTRICAO OU SERVIGO SOCIAL

Conhecimentos Especificos: 1. Alimentagdo e Nutricdo. 1.1. A ciéncia e o processo de nutrigdo: nutri¢do, alimentos e nutrientes.
1.2. Os nutrientes — fungdes necessidades diarias e fontes alimentares: a) Macronutrientes: proteinas, carboidratos (hidratos de
carbono) ou glicidios, gorduras ou lipidios e dgua. b) Micronutrientes: vitaminas e minerais. 1.3. Leis da alimentacdo. 1.4.
Educacéo alimentar: piramide dos alimentos. 1.5. Qualidade de alimentos e saude: quanto aos aspectos nutricionais: alimentos
energéticos, construtores e reguladores e quanto aos aspectos sensoriais e higiénicos. 1.6. Como preparar corretamente 0s
alimentos. 1.7. Comportamento alimentar. 1.8. Estilos saudaveis de vida. 1.9. Alimentacdo saudavel em diferentes fases da vida:
a) Gestantes e lactentes; b) Pré escolares, escolares e adolescentes; c) Adultos e terceira idade. 2. Conservagdo e
Industrializagdo Caseira de Alimentos. 2.1. Nog¢des de microbiologia de alimentos. 2.2. Contamina¢do de alimentos. 2.3.
Fundamentos microbioldgicos. 2.4. Cuidados na preservacdo dos alimentos. 3. Saude e Saneamento Rural. 3.1. Saneamento
ambiental. 3.2. Abastecimento de agua para agricultura familiar. 3.3. Esgotamento sanitario. 3.4. Residuos sélidos em
propriedades da agricultura familiar. 3.5. Controle de artropodes e roedores. 4. Habitagdo Rural. 4.1. Planejamento da habitacéo.
5. Organizacdo e Metodologia. 5.1. Pequena Producéo: conceito e organizacdo. 5.2. Comunidade rural, grupos, lideran¢a. 5.3.
Processo de Organizagdo: conhecimento da realidade, andlise de oportunidade, organizagdo da acdo, execucdo, avaliacdo e
reprogramacado. 5.4. Processo Educativo. 5.5. A¢do Comunitaria. 5.6. O método da problematizagdo ou o didlogo
problematizador. 5.7. Os principios do aprender a apreender. 6. Desenvolvimento Sustentavel. 6.1. Desenvolvimento Rural
Sustentavel. 6.2. Conceito de Sustentabilidade. 6.3. Desenvolvimento Local. 6.4. Desenvolvimento Comunitario. 6.5.
Organizac¢do da Producgdo Familiar. 7, Comunicacéo rural, Métodos e meios de Extensdo Rural. 8. Histéria da extensdo rural

brasileira.

EMPREGO 409.1: PESQUISADOR ASSISTENTE - BIOLOGIA

Conhecimentos Especificos: Origem da vida: principais teorias, diferentes concepgdes do fendmeno vida em diferentes contextos
historicos. Niveis de organizacdo dos seres vivos. Estrutura e fungdo dos principais componentes celulares: membrana, citoplasma,
organelas e nucleo. Mitose, meiose e reproducao sexuada. Fotossintese e respiracéo celular. Formas de transmisséo das caracteristicas
hereditarias e o papel do ambiente. Estratégias de adaptacéo e sobrevivéncia dos seres vivos ao longo do processo evolutivo. Diversidade
dos seres vivos, sistemas de classificagdo. Virus, Bactérias e Protozoarios: aspectos gerais, morfologia e doencas causadas. Algas e
Fungos: aspectos morfoldgicos, fisioldgicos e importancia ecolégica. Anatomia e fisiologia comparada dos grandes grupos animais e
vegetais. Ecologia de popula¢des, comunidades e ecossistemas. Educagcdo ambiental e movimentos sociais na construgdo da cidadania
ecoldgica do individuo. Crise ambiental, educacao e cidadania. 15. Implantacéo e conducéo de experimentos, unidades de demonstragao

e observacéo. 16. Elaboracéo de projetos de pesquisa na area animal e vegetal. Nog¢des de estatistica aplicada a experimentacdo.

EMPREGO 410.1 a 410.2: PESQUISADOR ASSISTENTE - ENGENHARIA AGRONOMICA

Conhecimentos Especificos: 1. Administragéo agricola. 1.1. Organizacdo e operacéo das atividades agricolas. 1.2. Planejamento
e desenvolvimento das atividades agricolas. 2. Edafologia. 2.1. Génese, morfologia e classificagdo de solos. 2.2. Capacidade de uso e
conservacdo de solos. 2.3. Fertilidade de solos, fertilizantes e corretivos. 2.4. Microbiologia de solos. 3. Fitotecnia e ecologia agricola.
3.1. Agrometeorologia. 3.2. Recursos naturais renovaveis. 3.3. Grandes culturas anuais e perenes. 3.4. Horticultura. 3.5. Fruticultura.
3.6. Silvicultura. 3.7. Parques e jardins. 3.8. Desenvolvimento agricola sustentado. 3.9. Sistemas agrossilvopastoris. 3.10. Tecnologia
de sementes. 4. Fitossanidade. 4.1. Fitopatologia. 4.2. Entomologia agricola. 4.3. Ciéncia de plantas daninhas. 4.4. Manejo integrado de

doencas, pragas e plantas daninhas. 5. Mecanizagdo agricola. 5.1. Maquinas e implementos agricolas. 5.2. Implementos para tracéo
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animal. 6. Manejo da agua. 6.1. Hidrologia e hidraulica aplicadas a agricultura. 6.2. Irrigagdo e drenagem para fins agricolas. 7.
Geoprocessamento. 8. Geoposicionamento. 9. Cartografia. 10. Construcdes e energia rural. 10.1. Construgdes rurais e suas instalactes
complementares. 10.2. Fontes de energia nas atividades agropecudrias. 11. Sociologia e desenvolvimento rural. 11.1. Economia e
crédito rural. 12. Zootecnia. 12.1. Agrostologia. 12.2. Producdo animal. 12.3. Nutricdo animal. 13. Tecnologia de alimentos. 13.1.
Transformagéo de alimentos. 13.2. Conservacgado de alimentos. 13.3. Secagem, beneficiamento e armazenamento de sementes e gréos.
14. Topografia — levantamentos planialtimétricos. 15. Implantagdo e conducdo de experimentos agrosivilpastoril, unidades de
demonstracdo e observacdo. 16. Elaboracdo de projetos de pesquisa na area animal e vegetal. NogOes de estatistica aplicada a

experimentacao.

EMPREGO 411.1: PESQUISADOR ASSISTENTE - ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Conhecimentos Especificos: 1. Tecnologia de alimentos. 1.1. Transformacgdo de alimentos. 1.2. Conservacdo de alimentos. 1.3.
Secagem, beneficiamento e armazenamento de sementes e grdos. 2. No¢des de microbiologia de alimentos. 3. Nogbes de doencas
transmitidas por alimentos (DTA). 4. Implantac@o e conducdo de experimentos, unidades de demonstragdo e observagdo. 5. Elaboracdo

de projetos de pesquisa na area animal e vegetal. NocGes de estatistica aplicada a experimentagéo.

EMPREGO 412.1: PESQUISADOR ASSISTENTE - ENGENHARIA FLORESTAL

Conhecimentos Especificos: 1. Ecologia florestal: caracterizagdo ambiental, ecossistemas marginais, sucesséo ecoldgica, analise de
vegetacdo, recuperagdo de areas degradadas. 2. Mecanizagéo e exploracéo florestal: equipamentos de exploragédo florestal, exploragao
de baixo impacto, planejamento da exploracéo, estradas e ramais de exploracéo, patio de estocagem, elaboragdo de projetos técnicos de
exploragdo florestal. 3. Protecdo florestal: incéndios — causas, efeitos e prevengdo; combate a incéndios florestais, técnicas de
conservacéo do solo, manejo em solos de varzea e terra firme para fins conservacionistas, eroséo, praticas conservacionistas. 4.
Inventario florestal: inventario piloto, processos de amostragem, planejamento de inventérios florestais. 5. Implantagdo, conducgdo e
manejo de povoamentos florestais: sementes e viveiros florestais; plantio — preparo de area, espagamento, adubacédo, desbaste, limpeza,
desrama; ordenamento florestal — rotag@o, cortes e planejamento de desbastes. 6. Silvicultura tropical: classificacdo dos sistemas
silviculturais, tratamentos silviculturais aplicados a regeneracéo natural, planejamento da regeneracdo de povoamentos florestais. 7.
Sistemas agroflorestais: tipos de sistemas, espécies recomendadas para sistemas agroflorestais, utilizacéo de culturas intercalares como
base do sistema, importancia para a pequena propriedade. 8. Manejo de florestas tropicais: estagio atual do manejo florestal, principios
basicos do manejo de florestas tropicais, estudo de diversidade, utilizagdo das florestas secundarias, as normas e regulamentos dos
planos de manejo. 9. Politica e legislagdo agraria: aspectos socioecondmicos e ambientais, politicas e administracéo publica de ambiente,
politica de desenvolvimento florestal, instrumentos para gestdo ambiental, zoneamento ambiental, avaliagdo de impacto ambiental. 10.
Elaboracdo e avaliacdo de projetos: selecdo de projetos para investimento, elaboracdo e contelido basico de projetos, projeto de
florestamento e(ou) reflorestamento, analise de projetos — projetos de estudos ambientais. Implantacdo e condugdo de experimentos,
unidades de demonstracéo e observacéo. 11. Elaboracdo de projetos de pesquisa na area vegetal. Nogdes de estatistica aplicada a

experimentacéo.

EMPREGO 413.1: PESQUISADOR ASSISTENTE - MEDICINA VETERINARIA

Conhecimentos Especificos: 1. Anatomia, fisiologia e patologia dos animais domésticos (pequenos, médios e grandes) de interesse na
producdo de alimentos. 2. Sanidade animal. 2.1. diagnéstico, prevencdo e controle. 2.2. Doengas de notificagdo obrigatoria. 3.
Conhecimentos basicos de epidemiologia; andlise de risco; bioestatistica. 4. Desenvolvimento de programas sanitarios. 5. Clinica
médico-veterinaria. 6. Métodos de amostragem e andlise. 6.1. Produtos de origem animal. 6.2. Produtos para alimentacdo animal. 7.
Soros, vacinas e antigenos (bioldgicos). 8. Antimicrobianos, antiparasitarios e quimioterapicos. 8.1. Controle da producéo de soros,
vacinas e antigenos para salmonelose, micoplasmose, newcastle, brucelose, raiva, peste suina e febre aftosa. 9. Analises microbiologicas
em produtos de origem animal e de alimentos para animais. 9.1. Andlise fisico-quimica de produtos de origem animal e de alimentos para
animais. 9.1.2. Cromatografia liquida de alta eficiéncia para andlise de corantes e vitaminas em leite. 9.1.3. Absorcéo atdmica. 10. Nogdes
basicas de biosseguranca. 11. Higiene de alimentos — zoonoses. 11.1. Doencas transmitidas por alimentos. 11.2. Identidade e qualidade
de alimentos. 12. Legislacéo federal. 12.2. Alimentos para animais. 12.3. Produtos veterinarios. 12.4. Programas sanitarios basicos. 12.5.
Implantagéo e conducé@o de experimentos, unidades de demonstragdo e observagdo. 13. Elaboragdo de projetos de pesquisa na area

animal. 14. Nogdes de estatistica aplicada a experimentacao.

EMPREGO 414.1: PESQUISADOR ASSISTENTE - ZOOTECNIA
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Conhecimentos Especificos: 1. Legislacao federal sobre fiscalizacdo de produtos destinados a alimentacdo animal. 2. Legislacao
federal sobre melhoramento animal. 3. Nutrigdo animal. 3.1. Nutrigdo de monogastricos. 3.2. Nutricdo de ruminantes. 4. Plantas forrageiras
e pastagens. 5. Melhoramento animal. 6. Influéncia do ambiente na produc&o animal. 7. Métodos de amostragem e andlise de produtos
destinados a alimentagdo animal. 8. Analises microbioldgicas e fisico-quimicas de produtos destinados a alimentagcdo animal. 9. Nogdes
béasicas de biosseguranca. 10. Nogdes béasicas sobre normas e procedimentos operacionais em vigilancia agropecudria, com foco na
comercializa¢éo de produtos destinados a alimentagdo animal. 11. Implantacéo e conducao de experimentos, unidades de demonstragdo

e observacéo. 12. Elaboragao de projetos de pesquisa na area animal. 13. NocGes de estatistica aplicada a experimentacgao.

EMPREGO 415.1: TECNICO EM ADMINISTRACAO SISTEMICA - DIREITO

Conhecimentos Especificos: 1. Direito Constitucional. 1.1. Constituicdo: conceito, objeto, elementos e classifica¢cdes. Supremacia
da Constituicdo. Aplicabilidade das normas constitucionais. Interpretacdo das normas constitucionais; métodos, principios e limites.
1.2. Poder constituinte. 1.3. Principios fundamentais. 1.4. Direitos e garantias fundamentais. 1.5. Organizacao do Estado. 1.6.
Administracdo publica. 1.7. Organizagdo dos poderes no Estado. Mecanismos de freios e contrapesos. Poderes legislativo,
executivo e judiciario: composicdo e atribuicdes. 1.8. Fungbes essenciais a justica. Ministério Publico, advocacia publica e
defensoria puablica. 1.9. Controle da constitucionalidade. 1.10. Defesa do Estado e das instituicdes democraticas. 1.11. Sistema
tributario nacional. 1.12. Finangas publicas. 1.13. Ordem econdmica e financeira. 1.14. Ordem social. 2. Direito Administrativo. 2.1.
Conceituagéo, objeto, fontes e principios do direito administrativo. 2.2. Administragéo publica. 2.3. Atos administrativos. 2.4. Poderes
da administracdo publica. 2.5. Bens e servigos publicos. 2.6. Licitagbes e legislagdo pertinente. 2.7. Contratos administrativos.
3. Direito do Trabalho. 3.1. Fontes do direito do trabalho e principios aplicaveis. 3.2. Direitos constitucionais dos trabalhadores. 3.3.
Relacéo de trabalho e relacdo de emprego. 3.4. Sujeitos do contrato de trabalho. 3.5. Contrato individual de trabalho. Alteragéo,
suspensdo, interrupcéo e rescisdo do contrato de trabalho. 3.6. Aviso prévio. 3.7. Estabilidade e garantias provisorias de emprego.
3.8. Jornada de trabalho e descanso. 3.9. Salario minimo. 3.10. Férias. 3.11. Salario e remuneracdo. 3.12. FGTS. 3.13. Seguranca e
medicina no trabalho. 3.14. Protec&o ao trabalho do menor. 3.15. Protecéo ao trabalho da mulher. 3.16. Direito coletivo do trabalho.
4. Direito Processual do Trabalho. 4.1. Provas, recursos e agdo rescisdria no processo do trabalho. 4.2. Processos de execucao.
4.3. Prescricdo e decadéncia no processo do trabalho. 4.4. Competéncia da Justica do Trabalho. 4.5. Rito sumarissimo no dissidio
individual. 4.6. Comisséo prévia de conciliacdo nos dissidios individuais. 4.7. Dissidios coletivos. 4.8. Da Instituicdo Sindical. 4.9.
Processo de multas administrativas. 5. Direito Civil. 5.1. Fontes do direito civil, principios aplicaveis e normas gerais. 5.2. Pessoas
naturais e pessoas juridicas. 5.3. Bens. 5.4. Atos juridicos. 5.5. Negdcio juridico. 5.6. Prescricdo e decadéncia. 5.7. Prova. 5.8.
Obrigacdes. 5.9. Contratos. 6. Direito Processual Civil. 6.1. Jurisdicdo e acdo. 6.2. Partes e procuradores. 6.3. Litisconsorcio e
assisténcia. 6.4. Intervencdo de terceiros. 6.5. Ministério Publico. 6.6. Competéncia. 6.7. O juiz. 6.8. Atos processuais. 6.9.
Formacdo, suspensao e extingdo do processo. 6.10. Procedimentos ordinario e sumario. 6.11. Resposta do réu. 6.12. Revelia. 6.13.
Julgamento conforme o estado do processo. 6.14. Provas. 6.15. Audiéncia. 6.16. Sentenca e coisa julgada. 6.17. Liquidagéo e
cumprimento da sentenga. 6.18. Recursos. 6.19. Processo de execugdo. 6.20. Processo cautelar e medidas cautelares. 6.21.
Procedimentos especiais: mandado de seguranca, agdo popular, agao civil pablica e acéo de improbidade administrativa.

EMPREGO 415.2: TECNICO EM ADMINISTRAGCAO SISTEMICA — CIENCIAS CONTABEIS

Conhecimentos Especificos: 1. Conceitos, objetivos e finalidades da contabilidade. 2. Patrimdnio. Estrutura e configuragdes. 3.
Fatos contabeis. Conceitos, fatos permutativos, modificativos e mistos. 4. Contas. Conceitos, contas de débitos, contas de créditos e
saldos. 5. As contas patrimoniais. As contas de receitas, despesas e custos. As contas de compensacéo. A equacao patrimonial. O
regime de caixa e o de competéncia. Os lancamentos e suas retificacdes. 6. Plano de contas. Conceitos, elenco de contas, funcéo e
funcionamento das contas. 7. Escrituracdo contébil. Lancamentos contébeis, elementos essenciais, formulas de lancamentos, livros
de escrituracdo, métodos e processos. 8. Contabilizacdo de operagbes contdbeis diversas. Juros, descontos, tributos, aluguéis,
variagdo monetaria e cambial, folha de pagamento, compras, vendas e provisdes, depreciagdes e baixa de bens. 9. Analise e
conciliagbes contabeis. Composicdo de contas, andlise de contas, conciliagdo bancéria. 10. Balancete de verificagdo. Modelos e
técnicas de elaboragdo. 11. Balango patrimonial. Objetivo e composi¢cdo. 12. Demonstracdo de resultado de exercicio. Objetivo e
composigdo. 13. Analise das Demonstracdes Financeiras. 13.1. Andalise Contabil. Objetivos, limitagdes, clientela, cuidados prévios,
preparagéo dos demonstrativos contabeis. 13.2. Andlise vertical estatica e dinAmica. 13.3. Analise horizontal, converséo de valores
nominais e reais. 13.4. Analise por quocientes. Liquidez, solvéncia, endividamento, garantia de capitais de terceiros, imobilizagdes,
rotacdo de valores, rentabilidade. 14. DVA — Demonstracdo de Valor Adicionado. Objetivo e composigdo. 15. Fluxo de caixa.

Objetivo e composicdo. 16. DMPL — Demonstracdo das mutagGes do Patrimonio Liquido. Objetivo e composicédo. 17. Principios
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Fundamentais da Contabilidade e Normas Brasileiras de Contabilidade aprovados pelas Resolugdes do Conselho Federal de
Contabilidade N° 750, de 29 de dezembro de 1993; e N° 1.111, de 29 de novembro de 2007. 18. Lei Federal no 6.404, de 15 de
dezembro de 1976. 18.1. Pronunciamentos do CPC (Comité de Pronunciamentos Contabeis). 19. Balancos e Demonstracdes
exigidas pela Lei N° 4.320, de 17 de marco de 1964. 19.1. NBCT 16 (Normas Brasileiras de Contabilidade aplicadas ao setor
publico). 20. Gestdo financeira. 20.1. Finangas nas organiza¢fes. 20.2. Administracdo de recursos materiais e patrimoniais. 20.3.
Indicadores de resultados contdbeis e financeiros. 21. Orcamento publico. 21.1. Principios orgamentérios. 21.2. Diretrizes
orgamentdrias. 21.3. Processo orcamentario. 21.4. Métodos, técnicas e instrumentos do orcamento publico. 21.5. Receita e despesa
publicas. 21.6. Suprimento de fundos. 21.7. Restos a pagar. 21.8. Despesas de exercicios anteriores. 22. Compras na
Administracdo Publica. 22.1. Licitagdes e contratos. 22.2. Principios béasicos da licitagédo. 22.3. Comissdo Permanente de Licitac&o.
22.4. Comissao Especial de Licitagdo. 22.5. Pregoeiro. 22.6. Legislacdo pertinente. 22.7. Dispensa e inexigibilidade de licitag&o.
22.8. Definicdo do objeto a ser licitado. 22.9. Planejamento das compras. 22.10. Controles e cronogramas. 22.11. Registros
cadastrais/habilitacdo. 22.12. O processo de compras governamentais ligados ao SIASG. 22.13. Empenho. 22.14. Sistema de
cotacao eletrdnica de precos. 22.15. Sistema de registro de precos. 22.16. Pregéo. 23. Sistemas de gestdo da administra¢do publica
federal. 23.1. SIASG. 23.2. Comprasnet. 23.3. SIAPE. 23.4. SIAFI.

EMPREGO 415.3: TECNICO EM ADMINISTRACAO SISTEMICA - CIENCIA DA COMPUTAGCAO

Conhecimentos Especificos: Arquitetura de redes. Topologias légica e fisica. Tecnologias e Projetos de Redes Locais e Longa
Distancia: comutacao por circuitos, pacotes e células. Circuitos virtuais. Topologias. Dispositivos. Protocolos. Modelo de referéncia
OSI. Arquitetura TCP/IP: SSH, DNS, DHCP, SMTP, LDAP, NFS, HTTP, HTTPS, FTP, NAT. Equipamentos (Switches, Roteadores,
Firewall, Filtros de Conteudo, Otimizador de WAN). Redes 802.11: Arquitetura, Camada Fisica, Subcamada MAC, Mecanismo de
Enderecamento. Redes sem fio: Protocolos e Equipamentos. Protocolos de gerenciamento: SNMP; MPLS; Qualidade de Servigo —
QoS. Roteamento estatico e dindmico: Tabelas e Protocolos (RIPv2,0SPF, BGP). Protocolos aplicados a voz sobre IP (SIP, H323,
Multicast, IGMP).Protocolos aplicados a Streaming de &udio e video em tempo Real - RTP (Real-Time Transport Protocol)
Planejamento e Projeto de Cabeamento Estruturado. Sistemas Operacionais: Instalagcdo, configuracao e administragdo de sistemas
operacionais Windows, Unix e Linux. Conceitos, fungdes, caracteristicas, componentes e classificagdo. Sistemas de arquivos:
direitos de acesso, seguranca e integridade. Fundamentos Unix: Multitarefa, Multiusuario, Nucleo e Dispositivos como arquivos.
Sistemas distribuidos: agregados e redes, processamento distribuido, balanceamento de carga. Gerenciamento de servigos de rede
(DNS, DHCP, servidor de arquivos, servidor de impresséo, servidor de aplicagdo). Ambiente de gerenciamento Microsoft (Dominios,
Active Directory, Politicas de Grupo). Gerenciamento de Armazenamento: Redundant Array of Disks (RAID), Storage Area Network
(SAN), Network Arrached Storage (NAS) Virtualizacdo e consolidacdo de ambientes. Site Backup. Gerenciamento e monitoramento
de servidores de rede. Gerenciamento de capacidade e analise de expansao. Linguagens de Script (SH, BASH, BAT, VBS) Gestdo
de TI: Gestdo por processos: Conhecimentos basicos nos modelos ITILv2 e COBIT. Gerenciamento de projetos: analise de
viabilidade; métricas para estimativas de prazo e custo; os processos da geréncia de projetos; planos do projeto; gerenciamento do
escopo, de mudangas, do tempo, do custo, da qualidade, da comunicagdo, dos riscos, das aquisices do projeto. Andlise de
Impactos, Custos, Riscos e Beneficios de Mudanga. Seguranca: Seguranca fisica e logica. Firewall e Proxies. VPN: Caracteristicas
e Protocolos Certificacao Digital: PKI/ICP, criptografia. Politicas de seguranca de informacao. Disponibilidade, Integridade e Sigilo.
Plano de contingéncia, Controle de acesso, Auditoria. Gerenciamento de cOpias de seguranca backup, tipos de backup,
restauracéo, consolidacéo, site backup, sala cofre. DLP - Prevenc&o de Perda de Dados. IPS - Sistemas de detec¢do de intruséo.
Tratamento de incidentes de seguranca, Softwares maliciosos (Virus, Spywares, Rootkit). Desenvolvimento de Sistemas:
Engenharia de software: Requisitos, andlise e projeto orientado a objeto, implementagdo, testes, homologacdo, gestdo de
configuracdo. Padroes de Modelagem de Processos: CMMI, MPS/BR, NBR ISO/IEC 12207, NBR ISO/IEC 9126; orientado a reuso.
Modelos de Modelagem de Processos: Cascata, Iterativo, Agil, Formal, Exemplos: RUP, XP, TDP. Gestdo de Projetos: modelos de
gestao, iniciagdo, planejamento, execugdo, monitoramento e controle, encerramento. Padrdes de projeto (design patterns): padrdes
de criacdo, padrBes estruturais, padr6es comportamentais, padrdes GRASP. Tecnologia de Mercado JSE, JME, JEE (JSP, JSF,
EJB3, JPA), Java Security, Threads. Service-Oriented Architeture: Workflow, Web Services, Mensageria. Linhas de Produtos:
Dominio de componentes, Criagdo de componentes, ciclo de vida de componentes. Servidores de aplicagdo: IAS, Websphere,
Apache, IS, Lotus Domino. Linguagens de programacado: Java, Natural, Notes e Javascript. Interface WEB: CSS, DHTML, Ajax.
Ferramentas: Platinum Erwin, Eclipse, Enterprise Architect; Linguagem de modelagem: UML, BPM, BPEL. Modelagem de dados:
Relacional, Hierarquico, Rede, Lista Invertida, Orientado a Objetos, Mapeamento Objeto-Relacional. Linguagem de implementagéao
banco de dados: banco-Fisico, Ldgico e Conceitual, linguagens procedurais embarcadas, SQL/ANSI. XML. Bancos de Dados
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transacionais — ACID. Banco de Dados ORACLE e ADABAS. Manutencao de computadores, impressoras, redes e notebooks.

EMPREGO 415.4: TECNICO EM ADMINISTRAGAO SISTEMICA - BACHAREL EM COMUNICAGAO SOCIAL

Conhecimentos Especificos: 1. Comunicacdo e sociedade. 1.1. O que é comunicacéo Rural. 1.2. O processo da comunicacao.
1.3. Publico, massa e audiéncia. 1.4. Cultura e representagfes sociais. 1.5. RelagBes sociais e comunicagéo. 1.6. Processos da
comunicacéo e a construcdo social da realidade. 1.7. A comunicacdo no pensamento social. 2. Etica na comunicacéo. 2.1. Moral e
ética na comunicacéo social. 2.2. Cédigos de ética nas areas de imprensa, radiodifusdo (radio e TV), relagbes publicas e novos
meios. 2.3. Meios de Assegurar a Responsabilidade Social (MARS): conselhos de comunicag&o, comissdes de ética e formas de
controle social da midia. 3. Estética na comunicagdo. 3.1. Estética e reprodutibilidade técnica. 3.2. Comunicagdo e arte. 3.4.
Comunicagéo, percepgédo e estética. 3.5. Midia, criacdo e padronizacdo estética. 4. Comunicagdo e planejamento gréficos. 4.1. Os
processos de producdo, circulacdo e consumo da industria grafica. 4.2. Analise do produto grafico. 4.3. Os principais softwares
graficos. 4.4. Elementos estéticos da comunicacgdo grafica. 4.5. Programas de diagramacao e infografia. 4.6. Tipologia e medidas
graficas. 4.7. Diagramacdao. 4.8. Técnicas de composigdo e impressao. 5. Introdugdo ao jornalismo urbano e rural. 5.1. O conceito
de noticia, a objetividade e subjetividade. 5.2. A caracterizacdo, a captagdo e a redacéo de noticias. 5.3. A linguagem jornalistica e
a estrutura da informagéo. 5.4. A relagdo com as fontes e o publico da informacgéo. 5.5. O condicionamento econémico e politico.
5.6. A producdo da noticia, os fatores que interferem na producéo, a mediagdo pessoal, organizacional e profissional. 5.7. A
estrutura da noticia nos diversos meios impressos e audiovisuais. 5.8. A inser¢cdo no espago-tempo e a rotina de produgéo. 5.9.
Técnicas de producao de texto para jornalismo. 6. Jornalismo corporativo. 6.1. Diferencas bésicas entre o jornalismo de um veiculo
tradicional de comunicagdo e as publicag8es institucionais de organiza¢des publicas e privadas. 6.2. Os produtos da atividade
jornalistica. 6.3. Os meios de comunicacéo voltados para os publicos urbano e rural (interno e externo). 6.4. O jornalismo digital. 7.
Teoria da imagem. 7.1. Conceitos basicos de imagem. 7.2. O processo de percepcdo. 7.3. Imagem, representacao e realidade. 7.4.
A funcéo social da imagem. 7.5. A imagem no cinema, na televisdo, na propaganda, na imprensa e na fotografia. 8. Fotografia. 8.1.
O realismo e a fotografia. 8.2. Principios da cAmara escura. 8.3. Aspectos da linguagem. 8.4. Elementos técnicos: formato, relacédo
entre abertura e velocidade, sensibilidade e gama de cinzas de um negativo. 8.5. Elementos plasticos: enquadramento, luz,
composigado e efeitos da 32 dimensdo. 8.6. Fotogramas. 8.7. Retratos. 8.8. Jornalismo fotografico. 9. Comunicagdo organizacional.
9.1. Producédo e produto multimidia destinado as familias rurais. 9.2. Terminologia, fundamentos e requisitos da interacédo
homem-computador: usabilidade, colabora¢do, comunicacdo, acessibilidade de interfaces e localizacdo. 9.3. Design de Informacéo.
Arquitetura de informacéo. Sistemas de organizagdo, navegacgdo e busca. Interface. 9.4. Novas midias audiovisuais. Confronto,
interacdo, integracéo e convergéncia entre as novas midias e os meios audiovisuais tradicionais. 9.5. Hipertextualidade, multimidia
e interatividade. 9.6. Tratamento e processamento da imagem e do audio em suportes digitalizados de edicdo, producdo e

distribuicdo de conteudo.

EMPREGO 415.5: TECNICO EM ADMINISTRAGAO SISTEMICA - PSICOLOGIA

Conhecimentos Especificos: Psicoterapia breve. Psicopatologias. Recrutamento e Selecéo. Treinamento. Adolescéncia. Concepgédo
interacionista, Piaget e Vygotsky, As etapas do desenvolvimento cognitivo e afetivo. O desenvolvimento de criancas e adolescentes.
Cddigo de ética da categoria; A psicologia como ciéncia. Diferentes escolas, diferentes campos de atuagdo e tendéncias teoricas.
Métodos e técnicas de Avaliagao Psicoldgicas. Delimitagdo histérica do campo tedrico da Psicopatologia: a viséo da psicopatologia
Clinica, da Psiquiatria , da Psicanalise e de outras linhas terapéuticas Psicopatologia e o0 método clinico. Modos de funcionamento
normal e patolégico do psiquismo humano. A ética, sua relagdo com a cultura e sua influéncia na constituicdo do psiquismo.
Psicologia Social e os Fendbmenos de Grupo: a comunicacao, as atitudes, o processo de socializagcdo, 0s grupos sociais e seus
papéis. Psicologia Institucional e seus métodos de trabalho. Psicologia Hospitalar; O psicélogo e a saude publica. Teorias e
técnicas psicoterapicas. Psicoterapias: individuais/Grupal/Familiar; - Saude Mental Comunitaria; Politicas publicas de saude e
Saude Mental. Técnicas de Exame Psicolégico. Técnicas de Entrevista. Intervencéo Diagnoéstica. O plano sintomatolégico e o
estudo das fungdes psiquicas: o exame psiquico para avaliagdo sintomatolégica do estado mental. Psicopatologia médica: quadros
clinicos e categorias diagndsticas. Psicopatologia médica: a questdo do diagndstico e do prognéstico. Critérios diagnosticos do
DSM-IV e do CID-10: procedimentos, alcances e limites. A linhagem estrutural neurética de personalidade: aspectos psicoldgicos e
metapsicoldgicos. A linhagem estrutural psicética de personalidade: aspectos psicologicos e metapsicologicos. As organizacdes
limitrofes de personalidade: aspectos psicolégicos e metapsicologicos. Psicopatologia e desenvolvimento emocional infantil. A
Psicopatologia e o trabalho multidisciplinar. Avangos e tratamentos alternativos ao paciente com transtornos graves: hospital dia,
moradia assistida, acompanhamento terapéutico. propostas inclusivas. A Reforma Psiquiatrica e a atengao psicossocial no Brasil;

Histdrico; Legislagcdo especifica; As agbes assistenciais de saude mental no contexto atual do SUS; O trabalho em equipe nos
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servicos de atengdo a saude mental do SUS. Salude mental e salude da familia no SUS; A rede de atencdo psicossocial:
Organizacéo dos servigos: rede de atencdo, psicossocial, planejamento e implantacdo de equipamentos substitutivos (CAPS I, Il e
Il CAPS AD, CAPS I, Residenciais Terapéuticas, Hospital Geral. e outros), Movimentos de usuarios e familiares. Saude Mental e
Saude da Familia. Matriciamento. Nucleo de Atencdo & Saude da Familia (NASF); Familia e Salde Mental: diferentes leituras,
principais discussées. A familia e a doenca mental: abordagens terapéuticas. Linhas de Cuidado em Saide Mental. Etica dos
profissionais de salde mental: responsabilidades, atribuigfes, sigilo, compromisso com atualizagdo do conhecimento. (Conforme
primeiro termo de retificacdo de 06 de margo de 2010). Clinica Psicossocial. A abordagem tedrico-assistencial do sofrimento
psiquico nas perspectivas biomédica e psicossocial. O relacionamento terapéutico e os principios de comunicagdo como uma
tecnologia na atencéo psicossocial; Aspectos individuais e socio familiares das praticas em sadde mental. (Conforme primeiro

termo de retificacdo de 06 de margo de 2010).
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